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黎
Ｊ
本
が

金
丸

弘
美
（７
ラ
二

か
な
ま
る

。
ひ
ろ
み
０
１
９
５
２
年
、佐
賀
県
生
ま
れ
。

フ
リ
ー
エ
デ
ィ
タ
ー
。
ラ
イ
タ
ー
ズ
ネ
ツ
ト
ワ
ー
ク
代

表
。
食
材
を
探
し
て
全
国
を
歩
く
。
著
書
に

『お
い
し

く
て
安
全
な
食
べ
物
ガ
イ
ド
」
（廣
済
堂
出
版
）、
『ま
と

も
な
食
べ
物
が
食
べ
た
い
！
』
（ダ
イ
ヤ
モ
ン
ド
社
）
、

『食
材
宝
庫
九
州
農
水
産
物
加
工
品
取
り
寄
せ
ガ
イ
ド
』

（西
日
本
新
聞
社
）
な
ど
多
数
。

昔
な
が
ら
に
山
間
で
有
機
堆
肥
で

栽
培
さ
れ
、
手
摘
み
で

一
番
茶
の
み
。

し
か
も
ほ
と
ん
ど
農
薬
も
使
用
し
な

い
極
上
の
煎
茶
と
な
る
と
、
も
う
こ

こ
し
か
な
い
。

標
高
８
０
０
メ
ー
ト
ル
で
の
、
刈

り
込
み
を
し
な
い
自
然
仕
立
て
の
茶

畑
は
日
本
で
唯

一
だ
。
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」
れ
ほ
ど
上
質
の
お
茶
は
ほ
か
に
な
い
と
い

わ
れ
る
茶
作
リ
を
す
る
の
は
、
築
地
勝
美
さ
ん

(
判
歳
)
。
標
高
8
0
0
メ
ー
ト
ル
の
茶
州
は
お

そ
ら
く
、
日
木
て
は
こ
こ
だ
け
と
い
わ
れ
る
、

静
岡
駅
か
ら
お
よ
そ一

時
間
も
行
っ
た
山
間
の

急
斜
面
に
あ
る
。
茶
摘
み
は
年
に

一
度
だ
け
。

す
べ
て
子
摘
み
て
、
一
番
茶
の
み
を
煎
茶
に
す

る
「8
0
0
年
前
に
、
お
茶
は
山
に
植
え
た
。
霜

が
降
リ
る
と
こ
ろ
は
う
ま
い
お
茶
が
で
き
る
。

昔
の
人
は
、
お
茶
が
山
の
作
物
と
わ
か
っ
て
い

た
ん
だ
ね
。
山
吹
色
の
渋
み
の
あ
る
、
昔
な
が

ら
の
お
茶
が
欲
し
か
っ
た
。
労
働
条
件
と
し
て

は
い
ち
ば
ん
悪
い
場
所
だ
が
、
お
茶
と
し
て
は

い
ち
ば
ん
い
い
と
こ
ろ
な
ん
だ
よ
」

築
地
さ
ん
の
お
茶
畑
は
、
何
か
ら
何
ま
で
常

識
破
リ
な
の
だ
。

畑
に
は
各
地
の
惚
れ
込
ん
だ
熱
心
な
お
茶
屋

さ
ん
が
訪
ね
て
く
る
。
そ
も
そ
も

一
般
的
に
は

お
茶
屋
さ
ん
が
、
川
ま
で
や
っ
て
く
る
こ
と
自

体
が
、
め
っ
た
に
な
い
こ
と
だ
と
い
う
。

お
茶
畑
の
最
大
標
高
は
6
0
0
メ
ー
ト
ル
ま

で
。
ぞ
れ
以
上
の
高
さ
て
は
無
理
と
い
わ
れ
た

な
か
で
の
お
茶
作
リ
。
し
か
も
今
は
機
械
で
茶

摘
み
は
行
わ
れ
る
の
に
、
こ
こ
は
手
摘
み
。

平
場
"
て
は
害
虫
や
病
気
に
か
か
リ
や
す
く
、

加

1
お
凶
の
農
薬
散
布
が
常
識
な
の
に
、
こ
こ

は
一
回
の
み
。
そ
れ
も
昔
な
が
ら
に
硫
黄
や
石

下が築地勝美さん。茶は仲間日

人との共同の製茶工場で、製品

化される。手探みと同じ状態に

するため、一回に50キロ以内
で、蒸して乾燥させる。蒸し時

間も短くし、量も少なめにする

ことで、葉の形状を残した渋み

と甘みのあるお茶が誕生する。
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灰
が
最
小
限
用
い
ら
れ
る
。
化
学
肥
料
も
使
わ

な
い
。
タ
ネ
粕
、
米
糠
、
魚
粕
、
骨
粉
な
ど
を

配
合
し
た
有
機
肥
料
を
使
、
っ
。

高
地
な
の
で
虫
も
あ
ま
り
い
な
い
。

遅
い
の
で
一
霜
に
あ
た
リ
に
く
い
。

発
芽
が

土
作
リ
を
レ

木
を
丈
夫
に
育
て
る
。
だ
か
ら
病

気
に
も
な
リ
に
く
い
。

っ
か
リ
し
、

「高
い
山
の
に
お
い
、
香
輩
、
味
が
出
る
と
思

っ
て
こ
こ
に
し
た
。
そ
リ
ゃ
農
業
試
験
場
や
農

業
普
及
所
に
は
、
絶
対
や
め
た
ほ
う"か
い
い
と

言
わ
れ
た
よ
。
こ
ん
な
山
中
じ
ゃ
、
お
茶
は
で

き
な
い
っ
て
言
わ
れ
た
。
て
も
、
亡
く
な
っ
た

親
父
と
女
房
は
賛
成
て
、
親
父
は

『わ
れ
が
、

や
リ
た
き
や
や
れ
』
と
言
っ
て
く
れ
た
。
機
械



茶摘みは 5月下旬。山間で芽が遅く出るため、 5
月初旬の平地の茶摘みが終わつてしまった後だ。

機械では二人でもできる茶摘みも、山間地の自然

仕立ての茶畑では、総勢30名もの人をやとって手

摘みとなる。摘まれた新芽はその日のうちに工場

に運ばれ、朝までかけて製茶にされる。このとき

にできた細かい葉や粉などは、普通は改めて混入

させたりするのだが、ここでは最上の葉だけを残

し、余つたものはすべて畑に戻してしまう。

化
は
，て
き
な
い
、
生
産
コ
ス
ト
は
高
く
な
る
。

と
い
う
こ
と
は
、
ほ
か
の
人
は
マ
ネ
．て
き
な
い

っ
て
こ
と
だ
よ
ね
（笑
と

山
を
開
墾
し
、
お
茶
が
育
つ
ま
，て
に
ま
る
ま

る
４
年
を
要
し
た
。

お
茶
は

一
番
茶
、
二
番
茶
と
時
季
を
ず
ら
し

て
摘
ん
，て
い
く
が
、
こ
こ
．て
は
最
良
期
の
一
番

茶
し
か
摘
ま
な
い
。
だ
か
ら
年
間
で
３
０
０
キ

□
し
か
収
穫
て
き
な
い
。
こ
れ
は
大
手
の
お
茶

工
場
の
わ
ず
か

一
日
分
な
の
で
あ
る
。
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