
三重県・伊賀に近い山富Eにモク
モク手づくりファームがある。ハ

ム、パン、お官製薬、地ビールなど、

ほとんどの原榊ヰを地元の三量産

にこだわり、生産加工販売をして

いる農事組合法人。ここで吻めて

挺生した玄糊k三軍県の南端紀
塑 Tで、昔ながらに木樽での本格
的霞造酢を明治以来の手法で造り

続ける中野商庖と、地元の農産物

をいい形で出したいと車買うモクモ

クが意気投合。米作りから連携す

る酢を生み出した。

米は紙マルチを使った無農薬栽

培。大きな再生紙のロールを機械

で田んぽに敷き、その上から穏を

植える。紙て惜の雑草カ明さえら

れ、除草剤を使う必要がない。紙

はやがて溶けて回の土となる。

酢の磁造は酒造りと似ている。

蒸して米麹を入れ塘化させ酵母を

入れて発酵させ、種酢を入れて

120日かけて熟成させる。しがし
米作りから木樽て嘗を造るところ

はほとんどない。酢はまろやかで

よ品。素材をぐんと引き立てる最

よのものだ。
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モクモク手づくりファーム

〒518-1392 三重県阿山郡阿山町

西湯舟3609 n0595・43・2211

FAX0595・43・1129 本1，500円。

送料500円E 限定20日本。注文は
FAXで。品数が少ないため必ず
「クロワッサン玄米酢係Jと明言忌
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