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株式封訊λ製茶場
〒922-0331 石川県加賀市動橋田T

ヨ33 ft076 1・74・1557 似0761・
75・3429 献上加賀榛茶120g缶入
り1，7∞円、 50g袋入り600円、 100

E袋入り 1，200円。加賀ほうじ茶
120g缶入り 1，500円。ほかに烹I茶、
玉底抹茶など。送料・消費税別。

梅茶i忠一番摘みの茶の茎だけ

を鎗じたものだ。緩く矯じられた

お茶はうっすらと縁を残し、茎

茶と矯じ茶の間のような、薄いベ

ージュのいい色合いをしている。

お茶を入れると熔じた芳しい匂い

にちょっと甘い香りがほんのりと

漂ってくる。矯じた茶ならではの

まろやか屯味が楽しめる。

一般に熔じ茶は、竪くなった茶

葉や茎や茶作りでよけた茎などを

強火て熔じる。むしろ熔じた香ば

しさを味わうという、どちらかと

いうと廉価な印象がこれまではあ

った。しかし、この棒茶は、わざ

わざ一番摘みの茶の茎を使う。軽

〈熔煎して茶の旨みを存分に保ち、

なおかつ矯じた茶ならではの香り

や猶構の甘みのある味を楽しんで

もらおうと生まれたものだ。

茶畑は完全な無農業有機耕膏。

加賀市内には、工場の近〈に茶畑

があるが、ここの茶は、在来のま

まのもの。ヨ事の葉には、ひどい虫

食いもあるが、枯れもせず、もう

おO年以上もここから茶が摘み取

られている。
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