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濾

鮭
の
シ
ー
ズ
ン
は
今
が
真
っ
盛
り

だ
。
河
で
生
ま
れ
た
鮭
は
四
十
ミ
リ

く
ら
い
に
な
る
と
海
へ
下
り
、
一二
年

か
ら
六
年
経
て
成
長
し
、
秋
に
な
る

と
産
卵
の
た
め
に
河
に
登
っ
て
く
る
。

オ
ス
は
下
顎
が
カ
ー
ブ
を
描
き
、

強
面
の
顔
を
し
て
い
る
。
メ
ス
は
真

っ
直
ぐ
な
顔
で
穏
や
か
な
顔
だ
。
メ

ス
の
卵
を
と
っ
た
の
が
ロ
ン
ア
語
で
卵

を
意
味
す
る
イ
を
ス

ま
だ
成
熟
し

な
い
卵
は
ス
ン
コ
だ
。

最
近
は
鮭
も
輸
入
が
圧
倒
的
に

な
っ
て
き
て
、
食
卓
や
料
理
店
で
使

う
も
の
も
海
外
産
が
多
い
。

国
内
で
鮭
と
い
え
ば
、
有
名
な

一
つ
が
本
別
海
だ
。
′」の
地
は
江
戸

時
代
か
ら
す
で
に
鮭
の
産
地
と
し

て
知
ら
れ
て
い
た
。

本
別
海
は
、
根
室
中
標
津
空
港

か
ら
車
で
約

一

時
間
を
か
け
て

行
く
。
海
岸
近

く
の
平
地
は
葦

や
背
の
低
い
木
々

が
ど
こ
ま
で
も
続

『魚真の鮭』<魚真TEL01537 5 8376>

「掛世蔭」

き
、
そ
れ
だ
け
で
、
フ」の
地
域
の
気

候
の
厳
し
さ
が
う
か
が
わ
れ
る
。

こ
の
岸
辺
の
直
ぐ
沖
合
に
定
置

網
が
張
ら
れ
て
い
て
、
産
卵
の
た
め

に
登
っ
て
く
る
鮭
を
捕
獲
す
る
の
で

あ
る
。
鮭
は
河
に
登
り
産
卵
と
な

る
と
ほ
と
ん
ど
餌
を
食
べ
項

体
の

色
も
変
化
し
、
産
卵
を
す
る
と
み

る
み
る
褪
色
し
て
い
く
。

こ
の
た
め
に
、
河
に
登
る
前
の
美

し
い
姿
の
、
脂
の
の
っ
た
と
き
に
補
獲

す
る
わ
け
で
あ
る
。

浜
辺
に
は
漁
船
を
置
く
倉
庫
が

あ
っ
て
、
近
隣
に
住
む
漁
師
が
寒
風

の
吹
き
す
さ
ぶ
早
朝
五
時
か
ら
船

に
乗
り
込
み
網
に
迷
い
込
ん
だ
鮭

を
引
き
上
げ
る
の
で
あ
る
。
本
別

海
に
は
、
大
手
水
産
会
社
や
漁
業

組
合
の
施
設
が
い
く
つ
か
あ
る
。
ほ

と
ん
ど
は
、
大
き
な
ル
ー
ト
で
市
場

に
出
回
る
こ
と
に
な
る
。

塩
鮭
に
も
い
ろ
い
ろ
あ
っ
て
、
形

の
美
し
い
も
の
は
最
上
だ
が
、
網
で

傷
つ
い
た
も
の
は
ラ
ン
ク
が
お
ち
、
弁

当
用
に
切
り
身
と
し
て
使
わ
れ
た

り
す
る
。
塩
に
す
る
に
し
て
も
冷
凍

後
に
塩
を
し
た
り
、
ま
た
機
械
で
塩

を
注
入
す
る
方
法
も
あ
る
。

も
っ
と
も
な
か
に
は
新
鮮
な
と
れ

た
て
の
鮭
を
そ
の
ま
ま

一
本

一
本

を
昔
な
が
ら
の
手
作
り
で
と
、
ア」だ

わ
る
人
も
い
る
。
前
浜
の
側
に
家

を
持
っ
て
い
る
元
漁
師
の
大
橋
吉
太

郎
さ
ん
も
そ
の

一
人
だ
。
早
朝
の

漁
が
終
わ
る
頃
を
見
計
ら
っ
て
市

場
に
あ
が
っ
た
ば
か
り
の
鮭
を
待
ち

受
け
る
。
銀
色
に
輝
く
鮭
は
ま
ぶ

し
い
ば
か
り
だ
。

と
れ
た
て
の
鮭
は
腹
を
割
き
鯉

と
内
臓
を
取
り
、
冷
水
で
丁
寧
に

洗
い
腹
の
中
の
血
管
も
と
り
は
ぶ

く
。
こ
つ
す
る
こ
と
で
、
内
臓
か
ら

の
塩
の
周
り
を
よ
く
す
る
の
で
あ

る
。
鮭
の
腹
に

一
掴
み
塩
を
入
れ
、

全
体
に
塩
を
手
で
擦
り
込
む
。

塩
を
し
た
鮭
は
大
き
な
槽
に
並

べ
て
、
そ
れ
を
重
ね
て
さ
ら
に
塩
を

ま
ぶ
し
て
い
く
。
こ
れ
を
棚
漬
け
と

い
２

重
ね
た
鮭
に
ム
ンヽ
ロ
を
か
け

て
置
く
。
し
ば
ら
く
寝
か
し
て
、
′」

れ
を

一
本
ず
つ
ず
ら
し
て
順
次
逆

に
し
て
重
ね
る
。
こ
れ
に
よ
っ
て
全

体
の
塩
の
周
り
を
よ
く
し
て
い
き
、

ま
た
鮭
の
旨
味
成
分
が
引
き
出
さ

れ
る
の
だ
。

こ
れ
を
三
昼
夜
つ
け
て
真
水
で

洗
っ
て
出
荷
と
な
る
。
ア」の
他
に
寒

風
干
し
と
い
つ
の
が
あ
っ
て
、
棚
漬

け
を
四
週
間
し
て
五
～
六
日
真
水

に
さ
ら
し
、
外
の
浜
の
風
に
さ
ら
し

て

一
週
間
干
し
揚
げ
る
の
で
あ
る
。

丁
寧
に
造
ら
れ
た
塩
鮭
の
姿
は
、

ほ
れ
ば
れ
す
る
ほ
ど
美
し
吟
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「醤
油
」

い
い
醤
油
は
、
素
材
を
引
き
立
て

る
ば
か
り
で
な
く
、
旨
さ
の
す
そ
の

を
広
げ
、
香
り
を
豊
か
に
し
、
食
欲

を
大
い
に
刺
激
す
奄

も
と
も
と
は
中
国
か
ら
伝
え
ら

れ
た
径
山
寺
味
噌
の
製
法
の
途
中

で
出
来
た
桶
に
た
ま
る
汁
が
、
た
ま

り
醤
油
の
も
と
で
、
フ」れ
が
洗
練
さ

れ
て
い
っ
て
、
日
本
独
自
の
醤
油
と

な
っ
た
と
い
わ
れ
る
。

醤
油
の
香
り
の
成
分
を
分
析
す

る
と
、
今
知
ら
れ
て
い
る
だ
け
で
も

三
百
種
類
以
上
あ
る
と
い
２

そ
の

中
に
は
ウ
イ
ス
キ
ー
や
コ
ー
ヒ
ー
、
は

た
ま
た
パ
イ
ナ
ップ
ル
や
桃
な
ど
と
同

じ
香
り
の
素
が
含
ま
れ
て
い
る
と
い

う
か
ら
驚
き
だ
。
つ
ま
り
醤
油
は
自

然
の
香
り
成
分
の
調
合
の
極
致
と

い
っ
て
も
い
い
。
そ
の
微
妙
な
が
フ
ン

ス
は
、
醤
油
を
造
る

蔵
に
よ
っ
て
違
う
。

蔵
が
も
つ
、
醤
油
を

発
酵
さ
せ
る
菌
の
バ

ラ
ン
ス
に
よ
っ
て
も
異

な
る
も
の
だ
か
ら
だ
。

だ
か
ら
同
じ
醤
油
で
あ
っ
て
も
製

造
の
蔵
に
よ
っ
て
味
や
香
り
が
違
う

の
も
う
な
ず
け
る
。
同
じ
発
酵
が
も

た
ら
す
食
品
の
日
本
酒
が
土
地
土

地
に
よ
っ
て
も
個
性
あ
る
も
の
に
な

る
の
と
同
じ
こ
と
で
あ
る
。

発
酵
食
品
と
し
て
最
も
優
れ
た

日
本
の
調
味
料
と
い
え
ば
、
醤
油
、

味
噌
、
鰹
節
が
あ
げ
ら
れ
る
の
で
は

な
い
か
。
自
然
の
な
か
の
菌
を
生
か

し
た
製
法
は
驚
嘆
に
値
す
る
。

醤
油
は
、
大
豆
の
蒸
し
た
も
の
と
、

小
麦
を
砕
い
た
も
の
に
種
麹
を
入

れ
、
食
塩
水
を
加
え
て
、
ア」れ
を
樽

に
仕
込
む
。
フ」う
し
て
も
ろ
み
が
で

き
、
熟
成
さ
せ
、
絞
り
、
加
熱
（火
入

れ
）を
し
て
で
き
あ
が
る
。
熟
成
の
過

程
で
発
酵
が
起
こ
り
、
菌
に
よ
っ
て

タ
ン
パ
ク
質
が
ア
ミ
ノ
酸
や
ペ
プ
チ
ド

や
グ
ル
タ
ミ
ン
酸
と
い
っ
た
旨
味
の
中

心
に
な
る
も
の
に
分
解
す
る
。
そ
の

過
程
は
少
な
く
と
も

一
年
、
あ
る
い

は
二
年
を
要
す
る
。
こ
れ
を
本
醸

造
と
い
２

も
っ
と
も
戦
後
は
熟
成
過
程
を

短
縮
し
て
、
強
酸
で
で
ヽヽ
ノ
酸
を
分

解
し
て
し
ま
う
化
学
的
な
方
法
も

生
ま
れ
、
ア」れ
に
砂
糖
や
カ
ル
‘
フ

な
ど
を
加
え
て
味
付
け
を
し
て
し
ま

う
と
い
っ
た
簾
価
な
醤
油
が
巷
あ
ふ

れ
だ
し
た
。

今
ほ
と
ん
ど
の
醤
油
は
、
ア
メ
リ

カ
か
ら
輸
入
さ
れ
た
油
を
絞
っ
た
後

の
脱
脂
大
豆
が
使
用
さ
れ
て
い
る
。

脱
脂
大
豆
の
方
が
余
計
な
油
分
が

な
い
の
と
、
国
内
大
豆
に
比
べ
て
は

る
か
に
安
い
か
ら
だ
。

値
段
が
安
い
こ
と
に
ア」し
た
こ
と

は
な
い
が
、
し
か
し
、
自
然
が
調
合
す

る
味
の
宝
庫
と
も
い
え
る
醤
油
の
本

来
の
旨
味
を
損
ね
て
単
調
な
調
味

料
に
な
っ
て
い
っ
た
こ
と
は
否
め
な
彎

こ
フ」に
紹
介
す
る
醤
油
は
岩
手

県
の
陸
前
高
田
の
八
木
澤
商
店
の

『生
揚
醤
油
』
で
あ
る
。
岩
手
の
丸

大
豆
、
国
産
小
麦
、
国
内
の
塩
、
さ

ら
に
酒
造
用
の
地
下
水
を
使
い
、
杉

の
樽
に
二
年
間
寝
か
す
と
い
つ
、
本

来
の
発
酵
過
程
を
経
た
も
の
だ
。

発
酵
し
た
も
ろ
み
を
布
で
少
し

ず
つ
包
み
、
′」れ
を
梃
子
の
力
で
絞

る
。
フ」の
状
態
の
も
の
を
生
揚
と
い

う
の
だ
が
、
ア」れ
に
火
を
通
し
て
醤

油
が
で
き
あ
が
る
。

で
き
た
醤
油
の
透
明
感
の
美
し

さ
、
漂
っ
て
く
る
香
り
は
、
そ
れ
だ
け

で
食
欲
を
か
き
た
て
る
。

い
い
醤
油
は
食
材
の
も
つ
旨
味
を

数
倍
に
も
広
が
り
を
も
た
せ
て
く

れ
る
。
そ
う
い
つ
意
味
で
は
、
本
来

の
醤
油
を
使
っ
て
こ
そ
料
理
の
醍
醐

味
と
い
う
の
は
生
ま
れ
る
と
い
っ
て
も

過
言
で
は
な
吟

『ヤマセンの生揚醤油』<株式会社八木澤商店 TEL0192 55 3261>
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