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１
年
１０
月
４
日
に
、
「
ニ

ッ
ポ
ン
東
京
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
協
会
」

発
会
式
の
席
で
イ
タ
リ
ア
か
ら

来
日
し
た
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
協
会

の
副
会
長
ジ
ャ
コ
モ
・
モ
コ
ー
リ

氏
に
、
唐
津
の
く
ん
ち
料
理
が
載

っ
た
写
真
集
『
え
ん
や
』
を
贈
呈

し
た
。
そ
れ
を
見
て
フ
Ｌ
れ
ぞ
ス

ロ
ー
フ
ー
ド
ー
」
と
絶
賛
し
て
く

れ
た
。

く
ん
ち
と
は
「
供
日
」
か
ら
き

た
言
葉
で
、
神
様
に
供
え
る
と
い

う
意
味
で
あ
る
。
つ
ま
り
く
ん
ち

料
理
と
は
、
五
穀
豊
穣
を
祝
う
秋

祭
り
に
神
を
迎
え
祝
福
を
受
け
、

繁
栄
を
祈
る
料
理
で
あ
る
。

唐
津
く
ん
ち
は
■
月
２
●
３
・

４
日
盆
日
は
１０
月
２９
日
だ

っ
た
）

に
行
わ
れ
る
佐
賀
県
唐
津
市
の

秋
祭
り
だ
。

１１
月
２
日
か
ら
３
日

に
か
け
て
の
深
夜
、
神
社
で
神
様

が
お
神
輿
に
移
ら
れ
る
お
宮
移

し
が
行
わ
れ
る
。
そ
し
て
Ｈ
月
３

日
に
、
お
神
輿
を
間
に
１４
台
の
漆

の
曳
山
（
山
車
）
を
お
供
に
町
内

を
巡
行
す
る
（神
幸
祭
）の
で
あ
る
。

そ
し
て
人
々
は
、
神
の
祝
福
を
受

け
る
。
４
日
は
神
輿
は
な
く
、
山

車
の
町
廻
り
が
あ
り
、
各
町
内
の

山
車
の
曳
き
子
た
ち
は
各
家
を

巡
り
、
食
事
を
し
な
が
ら
親
交
を

深
め
る
の
で
あ
る
。

唐
津
く
ん
ち
で
有
名
な
の
は
、

江
戸
末
期
か
ら
明
治
初
期
に
作

ら
れ
た
和
紙
を
何
枚
も
張

っ
て

漆
で
塗

っ
た
（
一
閑
張
り
）
華
麗

な
‐４
台
の
山
車
だ
ろ
う
。
け
れ
ど

も
唐
津
く
ん
ち
の
醍
醐
味
は
、
実

は
各
家
庭
で
作
ら
れ
る
く
ん
ち

料
理
に
あ
る
。

こ
の
く
ん
ち
料
理
に
は
２
つ

あ

っ
て
、
３
日
に
神
輿
と
山
車
が

浜
辺
に
行
く
（
御
旅
所
神
幸
）
と

き
に
、
浜
に
幕
を
張

っ
て
、
町
内

で
食
事
を
す
る
浜
弁
当
と
呼
ば

れ
る
も
の
。
そ
し
て
各
家
庭
で
作

ら
れ
る
料
理
で
あ
る
。
ど
の
家
で

も
５０
人
か
ら
１
０
０
人
、
多
い
と

こ
ろ
は
３
０
０
人
分
も
の
料
理

を
作
り
、
１
年
間
に
お
世
話
に
な

っ
た
人
、
仕
事
の
取
引
先
、
親
戚
、

友
人
・知
人
を
呼
ん
で
も
て
な
す
。

多
く
の
人
を
呼
べ
る
の
は
繁
栄

の
証
で
あ
り
、
ま
た
多
く
の
家
に
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呼
ば
れ
る
の
は
、
幸
が
多
い
と
い

う
こ
と
に
な
る
。

料
理
は
、
一
家
の
主
婦
が
中
心

と
な

っ
て
、
姉
妹
や
娘
や
、
家
族

の
女
性
陣
、
そ
れ
に
親
戚
も
加
わ

っ
て
料
理
を
す
る
と
こ
ろ
が
少

な
く
な
い
。
こ
の
料
理
の
た
め
に
、

く
ん
ち
貯
金
と
い
う
の
を
郵
便

局
で
受
け
付
け
て
い
る
ほ
ど
で

あ
る
。
祭
り
に
備
え
て
材
料
賣
″
｝

１
年
前
か
ら
貯
め
て
お
く
の
で

あ
る
．

作
ら
れ
る
料
理
は
多
彩
〓
凍
り

コ
ン

ニ
ン
ク
■
言
井
や
シ
イ
タ

ケ
た
Ｌ
「
一^
一
０
ニ
ル
一、■
〓
し
二　
一ご
〓
（

て
卵
で
と
じ
た
卵
と
じ
（）秋
に
は

も

っ
と
も
味
の
の
る
ツ
ガ

ニ
（
藻

ク
ズ
蟹
）
の
生
き
た
も
の
を
ぶ
つ

切
り
に
し
て
炊
き
こ
ん
だ
蟹
飯
、

笹
栗
を
入
れ
た
栗
こ
飯
、
タ
ラ
の

田日
、
こ
ぼ
う
、
口比
布
の
含
め
煮
、
自

花
豆
の
砂
糖
煮
、渋
皮
栗
の
甘
煮
、

酢
豚
、
と
ら
は
ぜ
の
三
色
蒲
鉾
、

海
老
と
自
身
魚
、
ェ
ソ
の
五
色
揚

口
‐，
、
ぶ
り
の
照
り
焼
き
、
ハ
マ
グ

リ
の
塩
焼
き
、
「
」ぼ
う
の
き
ん
ぴ

ら
、
ツ
ガ

ニ
や
サ
ザ

エ
、
サ
ト
イ

モ
の
煮
た
も
の
、
鯛
の
姿
煮
、
な

ど
が
鉢
や
大
皿
に
並
ぶ
（●
」
れ
も

家
庭
に
よ

っ
て
す
べ
て
異
な
る
．）

昔
は
、
炭
火
で
焼
い
た
鯛
の
浜
焼

き
、
鯨
な
ど
が
並
ん
だ
。

か
つ
て
は
唐
津
市
の
町
内
だ

け
で
な
く
郊
外
の
神
田
、
町
田
の

農
村
部
ま
で
、
手
作
り
の
料
理
を

作
り
お
祝
い
を
し
た
。
し
か
し
、

最
近
は
商
店
街
が
寂
れ
、
ま
た
農

村
部
は
住
宅
街
と
な
り
、
く
ん
ち

料
理
を
す
る
と
こ
ろ
が
め

っ
き

り
少
な
く
な

っ
た
。
そ
れ
で
も
手

作
り
料
理
を
残
そ
う
と
い
う
お

母
さ
ん
た
ち
も
い
る
。
食
べ
て
お

い
し
い
と
言
わ
れ
る
こ
と
が
、
ま

た
お
母
さ
ん
た
ち
の
喜
び
で
も

あ
る
の
だ
。

2001年 12月 3日 、「ニンポン東京ス甲‐7「ド協会」の第1回シンボジウ

ムが行われた。内容は、「アイガモ水稲1同時作」の体系化に取り組み、海

外との交流も活発に行う古野隆雄氏を迎えての講演会と、古野氏の田ん

ぼで育つた合鴨を使つたフルコ,スの食事会.「アイカモ水稲同時作」とは

水由

'こ

アイガモを放し、害虫や雑草を食べてもらつたり、土をかき回して

もらい良贅の稲を育そる農法.,こ れて一枚の水田でご飯1米 ,と おかす(鴨

閃:魚 )が同時に生産される、古野氏曰く「―鳥万宝にヽつちょうなんぼう:J

の農法なのだ。そして食事は10月 4日 の設立記念バーティに続いて二国清

三氏がプロデユニス.前菜からデザートまで、全品にアイカモを使用した

まさに「力iづくしJと なつた.ま た料理1品 ごとに違う種類のオーガニノ

クワイジを―楽しんでいただくなと、費沢な趣向を凝らした会となつた,

また、2001年 10月 にポルトガルのポルトで開催された「S ow Food

AW五「d12001Jの報告を、実際に現地で参加した島村菜津氏が行つた,日

本からも今年の「Slow Food Award」 に推薦者を出す予定.条件は環境

を含あて日本の食文化の振興に貢献している人。これぞ|と いう方がい

たらF=ツポン東京スローフード協会」までご連絡を|。
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ォ■ガニ,ク・エコ(株 )児玉義和氏
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去る11月 16日 、日黒の庭園美術館迎賓館におい

て、スローフード会員の手島麻記子さんが主宰する

未来食卓21による「スローフートの今 とこれからJと

題 したセミナーか開かれた,セ ミナーは同時開催 さ

れた「S‐モートな食卓コーデイネート展」にあわせて

開かれたもで、昨年フラで開かれたチーズ ,フ ェス

ティバルの出展模様や、日本のス回―フード運動の

現状などが説明 された,テーブルコーディネー トを

中心 とした未来食卓21の今後の活動については同

事務局まで。

問い合わせ :未来食卓21事務局  ‐‐

(株式会社彩食絢美内)003‐3478‐ 4782
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