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防 いしいものを食べ利 というカレメ志向からJおいしく食

翁理

こどこ発

:11,「たこf変えたとき、俄然その存在感を示し始める食べ物に豆腐があ

ニッポン東京スローフード協会設立記念パーテイの料理メニューにも使用され、

絶賛を浴びた小野食品のざる豆富『なごり雪』は、

まさにニッポンのスローフードを象徴する食品のひとつ。

「自分の子供が安心して食べられるものを作りたいJという

小野哲郎氏が手がける豆富には、ゆっくりした時間と、

じっくりした想いが注がれていた。
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埼
玉
県
川
越
市
の
小
野
食
品

の
『
な
こ
り
雪
』
と
い
う
豆
富
が

絶
品
だ
と
い
う
話
は
、
だ
い
ぶ
前

に
噂
を
聞
い
て
い
た
が
、
そ
の
現

物
に
お
目
に
か
か

っ
た
の
は
噂

か
ら
半
年
後
だ

っ
た
。

ま
だ
青
い
色
の
残
る
竹
で
編

ま
れ
た
目
の
粗
い
カ
ゴ
に
た

っ

ぷ
り
と
盛
ら
れ
、
ふ
ん
わ
り
と
た

わ
わ
な
ま
あ
る
い
豆
富
の
形
状
が
、

親
し
み
を
わ
か
せ
て
く
れ
る
。
そ

れ
と
同
時
に
そ
の
大
き
さ
に
目

を
奪
わ
れ
る
。
７
、
８
人
分
は
あ

ろ
う
か
と
い
う
量
な
の
だ
。

甘
く
て
ク
リ
ー
ミ
ー
で
、
こ
れ

が
豆
腐
な
の
か
と
い
う
ほ
ど
に
、

実
に
豊
か
な
奥
行
き
が
あ
る
。
そ

し
て
大
豆
の
う
ま
み
が
そ
の
ま

ま
生
き
て
い
る
。
こ
の
ま
ま
で
存

分
に
う
ま
い
。

い
た
だ
い
た
と
き
の
豆
富
の

豆
は
、
長
野
県
の
中
千
成
と
い
う

豆
が
使
わ
れ
て
い
る
と
の
こ
と

だ

っ
た
が
、
大
豆
が
替
わ
る
こ
と

も
あ
る
ら
し
い
が
、
さ
ま
ざ
ま
な

国
産
大
豆
を
試
み
て
き
た
の
だ

そ
う
だ
。

小
野
食
品
は
、
埼
玉
県
の
川
越

駅
か
ら
５
分
ほ
ど
の
住
宅
街
に

あ
る
。
店
主
の
小
野
哲
郎
さ
ん
は

２
代
目
。
父
親
の
宗
澄
さ
ん
が
豆

間
屋
に
勤
め
て
い
て
、
豆
腐
に
魅

せ
ら
れ
て
始
ま

っ
た
と
い
う
。
そ

れ
だ
け
に
豆
に
は
詳
し
い
。
小
野

さ
ん
の
大
豆
の
知
識
は
半
端
で

は
な
い
。
し
か
も
実
際
に
い
く
つ

も
の
大
豆
を
試
み
て
の
、
現
在
の

豆
富
が
あ
る
と
い
う
の
だ
か
ら
、

そ
の
極
上
の
豆
腐
も
う
な
ず
け

る
と
い
う
も
の
だ
。

入
回
の
大
き
な
水
槽
に
た

っ

ぶ
り
と
あ
ふ
れ
る
豊
穣
な
水
の

な
か
に
、
ビ
ユ
ー
ル
に
包
ま
れ
た

ざ
る
の
豆
富
が
ふ
ん
わ
り
と
浮

い
て
い
る
。
全
体
を
じ

っ
く
り
冷

や
す
と
い
う
の
が
、
ぎ
る
の
豆
腐

の
全
体
の
う
ま
み
を
引
き
出
し

て
も
い
る
よ
う
だ
。

も
う
ひ
と
つ
大
き
い
の
は
、
地

下
１
０
０
メ
ー
ト
ル
か
ら
の
豊

潤
な
丼
戸
水
。
ま
た
、
水
が
豆
富

作
り
の
工
程
で
潤
沢
に
使
わ
れ
、

こ
れ
だ
け
清
涼
感
の
あ
る
豆
腐

屋
も
珍
し
い
の
で
は
な
い
か
と

一肇
書
●

一
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「
難iず尋申饗書う 小野食品

1979年 、それまで豆間屋 に勤めていた小野宗澄氏 と息子の哲郎氏で埼玉県りII越 市

に創業。長野産、丹渡産 を中心 とした、その時のいちばんいい大豆 と、秩父山系の

豊富な地下水を使うぎる豆富「なごり雪」をはじめ、数々の豆富はギフトとしても人

気を博 している。

住所 :〒
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思
わ
せ
る
ほ
ど
だ
。

豆
富
の
作
ら
れ
る
過
程
は
、
ほ

か
の
豆
腐
店
と
変
わ
ら
な
い
。
大

豆
を
洗
い
、
十
分
に
水
に
浸
し
て
、

こ
れ
に
水
を
足
し
な
が
ら
石
臼

と
同
じ
状
態
の
グ
ラ
イ
ン
ダ
ー

で
ひ
く
。
フＬ
れ
を
生
暮
と
い
う
。

生
暮
を
釜
に
入
れ
蒸
気
で
百
十

度
で
煮
る
。
そ
し
て
搾
る
と
豆
乳

と
オ
カ
ラ
に
分
か
れ
て
出
て
く
る
。

で
き
た
ば
か
り
の
豆
乳
を
飲
む
と
、

こ
れ
が
最
高
に
う
ま
い
。
ク
リ
ー

ミ
ー
で
甘
く
、
搾
り
た
て
の
ジ
ャ

ー
ジ
ー
の
生
の
ミ
ル
ク
に
似
て

濃
厚
な
う
ま
み
が
口
に
広
が
る
、

そ
れ
で
い
て
ま
ろ
や
か
。
体
中
が

ぬ
く
も
り
と
幸
せ
に
満
た
さ
れ
る
。

豆
乳
は
大
き
な
さ
ら
し
を
敷

い
た
ア
ル
ミ
の
桶
に
入
れ
ら
れ
、

一
度
さ
ら
し
で
豆
乳
を
包
み
込

む
よ
う
に
し
て
抜
い
て
余
分
な

大
豆
の
粕
を
取

っ
て
、
そ
こ
に
に

が
り
を
打

っ
て
、
大
き
な
櫓
の
よ

う
な
木
で
で
き
た
道
具
で

一
度

グ
イ
と
か
き
ま
ぜ
る
だ
け
。

そ
し
て
そ
れ
を
坊
主
を
呼
ば

れ
る
ア
ル
マ
イ
ト
の
片
手
鍋
で

く
み
上
げ
て
、
水
に
浸
し
て
お
い

た
竹
の
ぎ
る
に
さ
ら
し
を
敷
い

て
盛
る
の
で
あ
る
。

こ
の
さ
ら
し
が
ま
た
、
余
分
な

水
分
を
吸
収
す
る
の
か
、
豆
腐
の

味
わ
い
を
引
き
出
す
よ
う
な
の
だ
。

こ
の
盛
り
旦
《
［
が
ま
さ
に
職
人
芸
。

何
回
見
て
も
飽
き
な
い
。

木
綿
豆
腐
の
よ
う
に
、
圧
力
を

か
け
て
水
に
さ
ら
す
と
い
う
こ

と
は
し
な
い
。
だ
か
ら
大
豆
の
甘

み
が
存
分
に
生
き
た
豆
富
に
な
る
。
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