
金丸弘美の

、、

梅木さんのシイタケ

口

干しシイタケ

1kg3000円、4000円、5000
円 (荷姿は500g入り袋詰

め、送料別)
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大分県日田郡天瀬本城1910
雪国0973(57) 3592 

大
分
の
天
瀬
町
本
城
に
あ

る
悔
木
さ
ん
の
シ
イ
タ
ケ
栽

培
は
、
海
抜
5
0
0
μ
の
実

に
空
気
の
い
い
山
間
で
行
わ

れ
る
。
原
木
は
ロ
年
も
の
の

ク
ヌ
ギ
で
、
こ
れ
を
切
り
倒

し
て
、
シ
イ
タ
ケ
の
菌
を
植

え
込
み
、

2
冬
過
ご
し
て
育

て
る
の
で
あ
る
。

一
般
に
出

回
る
安
い
シ
イ
タ
ケ
は
、
オ

ガ
ク
ズ
や
、
原
木
を
使
っ
て

も
ハ
ウ
ス
で
育
て
る
。
ま
た

中
国
産
も
多
い
。
こ
れ
ら
の

安
価
な
シ
イ
タ
ケ
と
、
梅
木

さ
ん
の
シ
イ
タ
ケ
は
歴
然
と

昧
が
遣
う
。
雲
泥
の
差
と
い

っ
て
も
い
い
。
生
は
肉
厚
で
、

焼
い
て
食
べ
る
と
香
ば
し

く
、
シ
イ
タ
ケ
そ
の
も
の
の

う
ま
み
が
あ
る
。
干
し
シ
イ

タ
ケ
は
、
し

っ
か
り
し
て
い

て
香
り
も
い
い
の
だ
が
、
味

が
濃
く
て
、
ダ
シ
に
使
う
と
、

素
材
を
引
き
立
て
て
く
れ
、

料
理
も
吸
い
物
も
腕
が
格
段

に
上

っ
た
気
に
さ
え
さ
せ
て

く
れ
る
の
だ
。
シ
イ
タ
ケ
の

昧
の
奥
に
、
山
林
の
自
然
の

滋
養
を
た
っ

ぷ
り
と
抱
え
て

い
て
、
そ
の
幸
せ
を
感
じ
取

れ
る
の
で
あ
る
。

か
な
ま
る
・
ひ
ろ
み
/
1
9
5
2

年
唐
津
市
生
ま
れ
。
作
家
。
著
書

に

「
メ
ダ
カ
が
田
ん
ぼ
に
帰
っ
た

日
」
(学
研
)
ほ
か
多
数
。


